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BORULCE PILAKI

2 su bardagi kuru bértilce

1 adet havug (kip kip dogranmis)
1 adet havug (kip kip dogranmis)
1 adet patates (kip kip dogranmis)
2 adet kuru sogan

3 adet kesme seker

1 tatl kasidi domates sal¢asi

1 cay bardagi zeytinyag

3 dis sarimsak

Tuz

Slslemek icin dereotu

Borulceleri 2 saat ilik suyun iginde bekletin. Suyunu shzlp, yeniden su koyarak 20 dakika haglaym, siizlin.

Bir tencerede soganlari zeytinyaginda sarartin. Uzerine patates ve havuglari ekleyip, 1-2 dakika ategte gevirin.
Boérulce, tuz, seker, salga ve ince rendelenmis sarmisagi katm. 4 su bardagi sicak suyla, 45 dakika kisik ateste
pisirin. llininca dereotuyla susleyerek servis yapin.
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