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BORULCE HUMUSU

1 kase kuru bériilce

1 adet kuru sogan

1 kahve fincani tahin

1 kahve fincani zeytinyagi
1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidi tuz

Yarim limon

Maydanoz

Borilce yikanir, didUkltye konur, Gizerine dogranmig sogan eklenir ve Gzerini 1 parmak gegecek kadar su
konur. Dudikllde pim giktiktan sonra 20 dakika hasglanir. Sonra blenderden gegirerek pure yapilir. Uzerine
tahin, zeytinyagi, limon, tuz ve pul biber eklenir, karigtirilir. Servis tabagina aktarilir. Kiyilmig maydanozla
sUslenir.

© lezzetler.com tarif no:71819 « adi:Borilce Humusu « gdnderen:us ¢ indirme tarihi:25.04.2024 - 03:15


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/borulce-humusu-vt53728
http://www.tcpdf.org

