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BORSH CORBASI (UKRAYNA)

2 adet pancar

500 gr lahana

1 demet maydanoz

1 adet patates

1 adet havug

2 adet kuru sogan

2 yemek kasigi margarin
2 adet defne yapragi

2 adet domates

1 tath kasidi biber salgasi
1 tath kasi§i domates salgasi
1ltsu

2 dis sarimsak

Kip kip dogranmig patatesleri 11t suya ekleyin ve kaynatmaya baslayin.

Patatesler biraz haglaninca, ince kiylmig lahanayi, defne yapradini, maydonozun yarisini ekleyin. Kisik ateste
hepsini kaynatin.

Baska bir genis tencerede, ince dogranmis sogani hafif pembelesinceye kadar 2 yemek kasidi margarinde
cevirin, sonra domates ve biber salgalarini ekleyip biraz daha gevirin.

Uzerine rendelenmis yada ki¢lcik dogranmis domatesleri ekleyin, Domatesler de kaynayinca rendelenmis
pancar ve havuglari ekleyin, 5 dakika gevirin

Diger tarafta kaynayan lahanali karigim pismisse, bunu pancarli karisimi ekleyin,1-2 dakika kadar kaynatin.
Altin kapattiktan sonra ezilmig sarimsakla, kalan yarim demet maydonozu ekleyin.

Fotograf "Goksen" tarafindan gdnderildi. 06.10.2015
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