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BORGEZE MAKARNASI

Kullanilacak malzeme (6 kisilik): 600 gr cubuk makarna, 1/2 kg lor peyniri, 100 gr margarin, 200 gr Macar
salami, 100 gr rendelenmig kasar peyniri, 50 gr rendelenmis gravyer peyniri, 1 ¢corba kasidi un, 1 yumurta, 1/2
su bardag ¢ig krema, yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapilisi: Porselen yayvan bir kaseye, lor peyniri ve rendelenmis kasar peyniri konur, bir tahta kasikla iyice
karistirilarak birbirlerine iyice yedirilir. Bu arada peynirler tuzlanip biberlenir. Karigtirmaya ara vermeden ¢ig
krema katilip peynirlere yedirilir. Diger tarafta st kaynatilir. Salam makineden gecirilerek veya bigakla ince ince
kiyilarak kiyma haline getirilir. Bol kaynar suda makarna haslanirken, bir baska kapta 30 gr yag, un, st ve tuzla
bir besamel sos hazirlanir. Besamel sos pisince atesten indirilir ve hemen igine rendelenmis gravyer peyniri
katilip iyice karigtirilir. Karistirmaya ara vermeden bir yumurtanin sarisi katilarak iyice yedirilir. Haglanan
makarnanin suyu stiziilir ve kiiglik pargalara bolinmug 30 gr margarin katilip karigtirilir. Isiya dayanikli cam bir
kayik tabak yaga bulanin Bir kat makarna yayilir. Ustine bir kat lor peynirli karisimdan dékaldr ve salam
kiymasindan serpistirilir. Bunun Ustiine ikinci bir kat makarna, lorlu karisim ve salam kiymasi konur. Malzemenin
tamami konduktan sonra Ustline besamel sos dokulir. Kalan yag kiguk pargalara béllinerek serpistirilir. Yemek
sicak firina konularak gratine edilir ve sicak sicak servis yapllir.
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