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BORC CORBASI

Malzemeler:

8 bardak et suyu,

2 bardak su,

3 adet iri kuru sogan,

1 adet patates,

50 gram kereviz,

250 gram lahana,

500 gram domates,

300 gram pancar,

yarim bardak yogurt,

2 ¢orba kasigi margarin,

1 demet maydanoz,

4 dis sarimsak,

yarim ¢orba kasig tozseker,
findik buyudkliginde limon tuzu,
yeterince tuz

1-2 adet defneyapragi.

Hazirlanisi:

Pancarlar kibrit biiyiklGigiinde dogranir. Sarimsak déviildiikten sonra dogranmis pancarla karistirilir. Uzerine
¢ok az suda eritilmig limon suyu dékaldr ve karigim bir kenara birakilir. Sogan kiyilir, kereviz parmak kalinhginda
dogranir. Lahana yapraklarina ayrilip yikandiktan sonra tuzlu suda diriligi gidinceye kadar haglanip, ince ince
kiyilir. Derince bir tavada margarin eriyince sogan katilip pembelesinceye kadar karstirilarak kavrulur.
Kabuksuz dogranmis domates pancarl karigima ilave edildikten sonra karistirlarak kavrulur.
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