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BONIBON VE RULOKATLI PASTA

Pandispanyasi icin:

6 tane yumurta

6 kiguk fincan toz seker
1 fincan su

6 fincan un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2 corba kagigi kakao
Kremasi Igin:

3,5 su bardag st

1 tane yumurta

2 cay bardag toz seker
1 cay bardagi un

50 gr sana yagd

1 corba kasigi nisasta
2 paket vanilin

2 corba kagigi kakao
Uzeri icin:

1 su barda@i damla cikolata
1 su bardagi bonibon

2 paket rulo kat

Pandispanyasi igin yumurta ve sekerimiz bembeyaz olana kadar iyice ¢irpiyoruz ve diger malzemeleri sirasi ile
¢irpiyoruz. Yaglanmig kelepceli kaliba dokip énceden isitilmis 175 derecelik firinda 25-30 dk. kadar pigiriyoruz
ve sogutuyoruz.

Krema i¢inde butiin malzemeyi muhallebi gibi pisirip sogumaya birakiyoruz. En son 5 dakika kadar daha
girpiyoruz.

Soguyan keki 2'ye kesip arasina kremamizi sirlyoruz. Ara kata bol damla ¢ikolata serpip diger kati da kapatip,
kalan kremamizi heryerine glizelce slrlyoruz. }

En son kenarlarina da rulo katlar 6zenle déslyoruz Uzerine de bolca bonibon serpip servis ediyoruz.
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