<,
%@ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BOM BOM PASTASI

3 tane yumurta

1 su bardagi toz seker
75 gr. margarin

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2 corba kasiJi kakao
Aldigr kadar un

Igi igin:

1 paket krem santi

1 su bardag st

3 tane muz

2 kasik damla cikolata
2 kasik kiriimig findik

Seker ile yumurtalari ¢irpin. Uzerine yumusamis margarin, kabartma tozunu, vanilyayi, kakaoyu ve aldigi kadar
unu katip, harg haline getirin.

Kek harcini yaglanmig yuvarlak kek kalibina dékin. 170 derecelik firinda pisirin.

Pisen kek iliyinca kenarlarindan 2 cm birakip orta kismi kasik yardimi ile oyun. Diz bir sekilde ve tabani
parcalanmadan kekin yari kismina kadar oyun.

Oydugunuz kisma ikiye kesilmis muzlar yerlestirin. Krem santiyi sit ile ¢irpip igine findik ve damla ¢ikolata katip
bu karigimi sadece muzlarin Uzerine dokdn.

Oydugunuz kekin pargalarini ufalayin ve krem santinin tzerini tamamen kapatacak sekilde serpin, tiim kek
kirntilarini kullandiktan sonra hafifge bastirarak kek pargalarinin krem santiye yapismasini saglayin.

2-3 saat buzdolabinda beklettikten sonra servis edebilirsiniz.
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