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BOLU USULU PATATES CORBASI

Oktay Usta

2 Adet orta boy patates

1 Adet orta boy kuru sogan

2 Dis sarimsak

1 Kase yogurt (varsa sizme yogurt)
2 Corba kasigi un

Orkide ¢icek yagi

YAPILISI

Patateslerin kabuklarini soyuyoruz ve kiip kiip dograyip yikiyoruz. Tencerenin igine Orkide gigcek yagi
koyuyoruz. Uzerine kiip kiip dogranmig sogani ve ince dogranmis sanmsagi orta hararetli ateste 3-4 dakika
geviriyoruz. Uzerine patatesleri aliyoruz. Bir slire kavuruyoruz. Uzerine sicak su ilave edip patateslerin pismesini
sagliyoruz.

Terbiye igin;yodurt, un, bir miktar su ilave ederek ¢irpma te-liyle karistirip harci akici hale getiriyoruz. Pigen
¢orbanin suyundan terbiyeye bir miktar koyuyoruz ve yavas yavas kaynamakta olan ¢gorbamizin icine
doéklyoruz. Yeterince ilave edince kivamini kontrol ediyoruz. Tuzunu ilave ediyoruz. Pisince servis kaselerine
koyuyoruz, Orkide yagda kizarmig toz kirmizi biberi Gzerine déklyoruz.
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