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BOLONEZ SOSLU PATATES

1 kg patates

1 adet havug

1 adet kuru sogan

1 adet yesil biber

1 adet kirmizi biber

1 kg domates

500 gram dana kiyma
4 adet kereviz sapi

5 dis sarimsak

4 corba kasig margarin
1 cay kasigi kekik

1 cay kasigi feslegen

1 cay kasigi karabiber
2 tath kasig tuz

1 su bardagi kasar rendesi

Patatesleri soyup biraz tuzlayip suda haglayin. Mutfak rondosuna biberleri, havucu, kereviz saplarini, Sogan ve
sarimsagi koyup iyice dograyin. Tavada kiymayi iyice kavurun. Ayri bir tavaya sivi yag koyup rondodan
gecirdigimiz sebzeleri 10 dakika kavurup kiymali tavaya ilave edip 3-4 dakika iyice karistirin. Ardindan kabugu
soyulup rendelenmis domatesleri ilave edip suyu ¢ekilene kadar pigirin, ara ara karistirmayi unutmayin. Sonuna
dogru tuzunu ve baharatlarini ilave edip atesten alin. Servis tabadina koymus oldugumuz patateslerin tGzerine
sosu dokup biraz kagsar rendeleyip servis yapin.
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