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BOL FINDIKLI ISLAK KEK

125 Gr Sana Hamurigi

1 Su Bardagi un

4 Adet yumurta

1,5 Su Bardagi Findik(Kavrulmu ve dévilmas)
0,5 Su Bardagi yogurt

200 gr bitter ¢ikolata

1 Su Bardag toz seker

Firninizi 175 dereceye getirin. Kliglk boy bir bor cama yagli kagit serin. Sana margarin ve ¢ikolatay disuk 1sida
bir tavada eritin. Gikolata karisimini bir kaba alip seker ve yumurtayi ekleyin. Elenmis un, yodurdu ve findiklarida
ekleyip karisimi kaba ekleyin. Firinda kekinizi kiirdan batirinca yapismayacak ancak hala islak hal alincaya
kadar pisirin. Kendi kabinda sodutup dilerseniz dondurma ve cikolatali sos ile servis edin.
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