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BOL DOMATESLİ BULGUR PİLAVI

100 Gr Sana Klasik
2 Su Bardağı pilavlık bulgur
1 Adet soğan
1 Tatlı Kaşığı kuru nane
3 Su Bardağı kaynar su
4 Adet Domates

Bulgur yıkanıp,süzülür. Soğanlar küçük doğranıp, yağda pembeleşene kadar kavrulur. Küp şeklinde doğranmış
domatesler ilave edilir. Kapağı kapatılıp, 5dakika pişirilir. Bulgur üzerine eklenip biraz daha kavrulur. 3 su
bardağı kaynar su, damak tadınıza göre tuz,nane eklenir. Kapağı kapalı olarak,kısık ateşte suyunu çekene
kadar pişirilir. 10 dakika üzerine kağıt havlu kapatılarak demlendirilir. Servis yapılır.

© lezzetler.com tarif no:78265 • adı:Bol Domatesli Bulgur Pilavı • gönderen:supernova • indirme tarihi:26.04.2024 - 17:51

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/domatesli-bulgur-pilavi-vt56561
http://www.tcpdf.org

