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BOL GIKOLATALI PASTA

1 adet hazir kakaolu pandispanya (2 dilim)
1 paket pétibér biskivi

1,5 su bardag st (300 ml)

1 kase dondurulmus visne

1 cay bardagi iri gekilmis ceviz ici

1 ¢orba kasigi rendelenmis hindistancevizi
1 kutu Pakmaya Bitter Parca Cikolata
Yarim kutu krema (100 ml)

Yarim paket Pakmaya Cikolatali Sos
Bitter cikolata

Sisleme igin:

Pakmaya Pudra Sekeri (100 gr)

Cikolatall sos icin Pakmaya Cikolatall Sos[?2un yarisini sos tenceresine aktarin. Uzerine siitli ekleyin. Orta
ateste, surekli karistirarak bir tagim kaynatin. Atesi kisip birka¢ dakika daha pisirin. Ocaktan alin, ilinmaya
birakin.

iri dogranmig bitter gikolatayl ve Pakmaya Bitter Parga Cikolata[?ly gukur cam bir kabin icine alin. Kremayi da
ekleyin. Benmari usull karigimi eritin. Ocaktan alip ilinmaya birakin.

Kakaolu pandispanyay! yogurma kabinin igine alip ufalayin. Biskivileri de kum haline gelene kadar ufalayin. Zar
seklinde dogranmis visneleri, 6nceden hazirladiginiz Pakmaya Cikolata Sos[?lu, benmari usull erittiginiz
cikolata karisimini, iri gekilmis ceviz igini, rendelenmis hindistancevizini ekleyin. Hamuru yogurun. Hamuru dért
esit parcaya ayirin. Her parcayi elinizle silindir sekline getirin.

Her rulo pastay istege gore visne taneleri ve Pakmaya Pudra Sekeri ile stsleyebilirsiniz.
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