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BOHCA BOREGI (EDIRNE)

https://www.edirneden.com

Bir yumurta, yeteri kadar tuz, su ve un ile yogrulan ve bir stire bekletilen hamurdan ince yufkalar agilir. En fazla
bes yufka Ust Uste konularak ortasina maydanozlu peynir veya kavrulmus soganli kiyma karigimi konularak
yuvarlak yufka kare sekline gelecek sekilde katlanir. Meydana gelen kare kdselerden orta noktada birlesecek
sekilde tekrar katlanip, ikinci bir kare olugturulur. Alti yaglanmig tepsiye ters déndUrullp yerlestirilir ve kdseleri
bicak ile ¢izilir. Uzerine yumurta sdrilmek suretiyle firnda kizarincaya kadar bekletilir.
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