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BOGURTLENLI YAS PASTA

Malzemeler:

1 adet UNO 3 katl sade pastaban,

1 su bardag vigne suyu,

300 g bdgirtlen,

1 paket sade jOle (paketteki tarife gdre hazirlanmis),
1 paket kremsanti (sutle ¢irpilmis)

Sade pasta kremasi igin:

1 blyUk su bardag stit,

yarim su bardag toz seker,

1 cay bardagi un,

2 cay kasigi nisasta,

2 adet yumurta sarisi,

2 corba kagiJ! tereyagdi

Sade pasta kremasi yapilisi: SUt, toz seker, un, nisasta ve yumurta sarisini bir tencereye koyup karistirdiktan
sonra Kisik ateste kaynatin. Karisim koyu bir kivam alinca atesten alin. Tereyagini ekleyip birbirine iyice
karistirin. Daha sonra karigimi oda sicakliginda sogumaya birakin.

Hazirlanisi:

Pastaban'inizin bitln katlarini vigsne suyu ile islattiktan sonra ilk katin Gizerine pastaci kramasinin yarisini yayin.
Bégdrtlenlerin yarani yerlestirin. Ayni islemi diger kat igin de tekrar edin. Kremsanti ile pastanizin tGzerini
kaplayin. Jéle ile bédurtlenleri karnistirip pastanizi sisleyin. 1 saat buzdolabinda dinlendirdikten sonra servis
yapmaniz tavsiye edilir.
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