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BOGURTLENLI RULO PASTA

2 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi
2 Paket vanilya

1 Gay Kasigi Ucuyla Tuz

4 Adet yumurta

1 Tath Kasigi elma sirkesi

150 gr toz seker

2 Yemek Kasidi sana hamurisi
4 Yemek Kasigi kefir

75 gr kek unu

1 Su Bardag bégurtlen

30 gr kakao

300 gr krema

1 Tath Kasigi karbonat

1 Cay Bardagi pudra seker

Finni 180 dereceye ayarlayin. Firin tepsisine yagl kagit serin. Un, kakao, karbonat ve tuzu eleyerek bir kaba alin
ve harmanlayin. Genis bir kapta yumurtalar mikserle ¢irpin. Sekeri azar azar ekleyip 5 dakika ¢girpmaya devam
edin. Sana, kefir, sirke ve vanilyay ilave edip mikserin diistk hizinda karigtirin. Hamuru tepsiye yayip kirdan
batirldiginda temiz ¢ikincaya kadar yaklagik 15-20 dakika pisirin. Firindan ¢ikartip kagit tarafi yukarida kalacak
sekilde temiz bir mutfak bezi Uzerine ters ¢evirin. Rulo seklinde sarin ve sogumaya birakin. Krema, seker ve
vanilyayl mikserle katilasincaya kadar ¢irpin. Soguyan kek rulosunu agip kremayi Uzerine striin. Bégartlenleri
kremanin Uizerine serpip tekrar rulo seklinde sarin, Gzerine pudra seker serpigtirip ¢ikolata rulolari ile sUsleyerek
servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:81107 « adi:Bégurtlenli Rulo Pasta « gdnderen:pinar ilci « indirme tarihi:19.09.2024 - 23:43


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bogurtlenli-rulo-pasta-vt59725
http://www.tcpdf.org

