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BOGURTLENLI PASTA

Malzeme:

1 adet sade hazir pasta tabani
1 kahve fincani sade gazoz
400 gram labne peyniri

100 gram stizme yogurt

200 ml Cirpilmis krema

1 paket toz krem santi

1 su bardag st

1 tath kagigr guil suyu

Uzeri icin :

2 su bardag visne suyu

2 su bardagi su

2 corba kasi§i toz seker

2 ¢orba kagsigi Bizim Mutfak Un
1 kase bdgurtlen

2 paket kremsantiyi 1 bardak sttle mikser yardimiyla koyu kivamda olana dek ¢irpin. Labne peyniri, stizme
yogurt, dnceden ¢irpmis oldugunuz krema ve gul suyunu ekleyin. Birka¢ dakika daha ¢irpip buzdolabinda
katilagincaya kadar bekletin. Pasta tabanini yuvarlak kelepgeli bir kaliba yerlestirin. 1 kahve fincani gazozdan
her tarafina dékerek hafif yumusamasini saglayin. Uzerine buzdolabinda yeterince katilasmis olan karigimi
spatula yardimiyla yayin. Buzdolabinda yarim saat daha bekletin. Uzeri igin taze bdglrtlen disindaki tiim
malzemeyi orta boy bir tencerede karistirin. Kisik ateste yogdun bir kivam elde edinceye kadar birka¢ tasim
kaynatin. Ocaktan alin. Soguyunca buzdolabindaki pastanin lizerine yayin. En az 6 saat daha buzdolabinda
beklettikten sonra dilimleyip servis yapabilirsiniz.
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