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BOGURTLENLI LIMONLU KEK

60 gr margarin

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri
1 su bardag st

1.5 ¢orba kasidi tozseker
250 gr bégartlen

2 yumurta

2 limon

Alti tane sufle kabini hafifce yaglayin. Bégurtlenleri ve pudra sekerini piire haline getirip, kaplara esit miktarda
paylastirin. Bir kapta 4 corbakasidi margarini eritin. Uzerine unu ve sutu ekleyip, karistirmaya devam ederek
kaynatin. Bir dakika sonra atesten alin ve sogumaya birakin. Diger bir kapta yumurtalarin sarilarini ¢irpin
rendelenmig limon kabugu, tozseker ve 3 ¢orbakasidi limon suyunu ekleyin. Yumurtalarin akini iyice ¢irptiktan
sonra, dnceden hazirladiginiz iki karnisimla beraber, béddrtlen pureli kaplarin igine dokin. 190 dereceye
ayarladiginiz firnda yaklasik 20-25 dakika pisirdikten sonra, Ustline pudra sekeri serpin.
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