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BOGURTLENLI KREMALI ELMA TATLISI

10 adet orta boy yesil elma

2 su bardagi bégartlen

3-4 bardak toz seker

1 yemek kasigi erimis margarin
1/4 cay kasigi gida boyasi
Yeterince krem santi

Yeterince antepfistigi

Elmalari soyup tam ortadan 2 ye bdliyoruz ¢ekirdekli kismi temizliyoruz ve bu islem tim elmalar i¢in bitince
hepsini yikiyoruz. Toz sekeri derin birkaba aliyoruz gida boyasini toz halde icine katip sekerle harmanliyoruz
elmalara bégurtleni, margarini de ilave edip her ylzinG bu sekere buluyoruz. firin posetine diizglince yerlestirip
10 dk firinliyoruz ben 200 dercede 10 dk firmladim ama siz firininizin ayarina gére kontrol ederek pisirin elmalar
¢ok fazla su salacak endiselenmeyin suyuyla beraber pisen elmalari bir kaba aktarin ve sogumaya birakin bir
slre sonra tim elmalarin suyu ¢ektigini altta biraz kivamli su kaldigini géreceksiniz. Kremsanti ve fistikla
susleyin.
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