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BOGURTLENLI KALPLi PASTA

3 adet yumurta

1 Su Bardag toz seker
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Yarim Gay Bardagi su

2 Corba Kagigi kakao
125 gr. margarin
Kremasi Igin:

2 Su Bardagi st

1 Cay Bardagi toz seker
2 Corba Kasigi un

1 Tath Kagi§i nisasta
Arasi icin:

1 cay bardagi antep fistig
1 ¢ay bardag gikolata
Uzeri Igin:

1 Su Bardag boégurtlen
1 paket krem santi

Yumurta, sekeri ve yagimizi mikser ile ¢irpiyoruz ardindan kakao, kabartma tozu, vanilya, su ve 2 ¢orba kasigi
tepeleme unu katip karistiriyoruz. Kek kalibimiza karigimi bosaltiyoruz. Onceden isitilmis 180 derece firinda
30-35 dakika pisiriyoruz. Kek kabardiktan son isi derecesini 160 dereceye disurlyoruz. Kremasi igin, st ve
sekeri pisiriyoruz. Ardindan nisasta ve unu katip kisik ateste karistiriyoruz. Kati kivama gelene kadar pigirip
ihmaya birakiyoruz. Keki 3’e bollyoruz. 1 paket krem santiyi 1 su bardag stit ile kopdrtiyoruz. Yarisini kremaiile
karigtiryoruz. Kekin alt tabanini istenilen bir recel suyu ile islatiyoruz. Krema striiyoruz. Rendelenmis ¢ikolata ve
antep fistigi dékiiyoruz. Diger kat iginde ayni islemi uyguluyoruz. Ust tabanida koyup santi ile Gizerini ve etrafini
kapliyoruz. Uzerini bégirtlenle siisleyip dolapta dinlendirdikten sonra servis ediyoruz.
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