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BOGURTLENLI FISTIKLI MUHALLEBI

1,5 litre sut

10 yemek kasigi toz seker

8 yemek kasigi un (tepeleme)

1 paket vanilya

3 yemek kasigi tereyagi

2 paket krem gsanti

2 su bardagi soguk sit

25 adet butin ve dilimlenmis bégurtlen
Yeteri kadar antep fistigi

Situ, sekeri, unu mikserle ¢irpin. Ocakta muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirin. G6z g6z olunca tereyagini
ve vanilyayi ekleyip karigtirin, ocag kapatin. Muhallebiyi mikserle 7-8 dakika ¢irpin. Bliyik boy dikddrtgen
borcam tepsiyi su ile 1slatin. Uzerine bolca hindistancevizi dékin. Muhallebiyi tepsinin i¢ine diizgiince dékun. En
az 2 saat buzdolabinda bekletin. Diger tarafta toz krem santiyi 2 bardak sit ile katilasincaya kadar ¢irpin. Krem
santiyi dolapta bekletin.Dolaptan ¢ikardiginiz muhallebinin tGzerine krem santiyi ince bir tabaka halinde yayin.
Muhallebiyi istediginiz blyUkllkte kare olarak kesin. Servis tabagina bir parga kare kesilmis muhallebiden alin,
Uzerine dilimlediginiz boégurtlen ve file antep fistiklarini yerlestirin. Diger bir kare kesilmis muhallebiyi ters
cevirerek ( hindistancevizli kismi Ustte kalacak gekilde) bogurtlenli antepfistikll muhallebi katinin Gizerine
yerlestirin. Uzerini antepfistigi ve bitin bégartlen ile stsleyin.
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