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BOGAZICI USULU SEFTALI

6 seftali (kaynar suya batirilip, kabuklari soyularak, her biri ortadan 2'ye bélinmus ve ¢ekirdekleri ¢ikariimig)
6 corba kasig meyve jolesi (1 corba kasidi suda eritilmig)
Harci:

250 gr (1+1/4 su bardagi) sit

1 ¢ubuk vanilya

2 yumurta

2 yumurtanin sarisl

60 gr (1/4 su bardag) seker

1 ¢corba kasigi un

30 gr (2 corba kasigi) tereyadi

180 gr (3/4 su barda@i) acibadem kurabiyesi (ufalanmis)
1 kahve kasi§i badem esansi

Harci hazirlamak icin orta boy bir tencereye sitl ve vanilyayi koyup, orta ateste isitiniz. Kaynamak Uizereyken
tencereyi atesten alip, biraz ilinincaya kadar bekletiniz. (Vanilya cubugunu gikarip atiniz)

Orta boy bir kasede yumurta, yumurta sarisi ve sekeri tahta bir kasikla agik renkli ve koyu kivamli bir karigim
elde edene kadar ¢irpip, unu ekleyiniz.

linmig std yavas yavas ve surekli kanigtirarak, yumurtal karigima katiniz. Sut-yumurta karigimini tencereye
koyup, orta ateste sirekli karistirarak isitiniz. Kaynamak Gzereyken tencereyi atesten alip, koyulagsmig karisimi
purtiksuz olana kadar karnstiriniz. Soguyunca Ustini 6rtlip, buzdolabina kaldirarak 30 dakika bekletiniz.
Seftalileri, kesilmis taraflari yukari bakacak bigimde, sogutulmus bir servis tabadina diziniz. Kaseyi
buzdolabindan alip, igindeki karigimdan geftalilerin ortalarina esit miktarda koyunuz.

Ustlerine esit miktarda meyve j6lesi dokip, servis ediniz.
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