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BOBREK SOTE (SAMSUN)

1 kg dana bdbregi

2 corba kasiJ! siviyag
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 adt iri kuru sodan

2 adet olgun domates
Tuz

Kekik

Bdébrek ince ince dogranir, bir corba kasigdi tereyadi ve siviyagda rengi dénene kadar kizartilir, diger tarafta ince
kiyilmig kuru sogan, kalan bir corba kasigi tereyadinda pembelestirilir, Gzerine rendelenmis domates, tuz ve
kekik eklenir, bir tagim pisirilir, kizarmig bdébregin Gzerine dékullr, 10 dakika kadar birlikte pigirildikten sonra
servise sunulur.
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