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BITTER CIKOLATALI PASTASI

225 gr. margarin

225 gr. bitter cikolata
1/4 su bardagdi kakao
6 adet yumurta

1 su bardag seker
1/2 tutam tuz

225 gr. bitter cikolata
1/3 su bardagdi krema

Finninizi 175 dereceye getirin.

Yuvarlak bir kek kalibinizin yanlarini ve altini yaglayin.

Altini pisirme kagidi ile kaplayip Gzerini tekrar yaglayin.

Benmari usult dogranmig bitter ¢ikolata ve margarini karigtirarak eritin.

Ocaktan alip igine kakao ve tuzu ilave edip karistirin.

Bir kapta yumurta sarilarini 1/2 su bardagi seker ile 5-6 dakika kadar mikserleyin.
Erittiginiz cikolatayi katin ve karigtirin.

Ayri bir kapta yumurta aklarindan sert tepecikler elde edene kadar mikserleyin.

Yavas yavas kalan 1/2 su bardagi sekeri ilave ederek ¢irpmaya devam edin.

3-4 partide gikolatall karisimi spatula yardimi ile alttan Uste gelecek sekilde dikkatlice karistirin.
Kek kalibina dékip 40-45 dakika kadar pisirin.

Firindan alip oda isisina gelinceye kadar sogutun.

Kek kalibindan ¢ikartip pisirme kagidini ¢ikartin.

Gikolatall ganaj icin, benmari usulli veya mikrodalgada cikolatayi ve kremayi birlikte eritin.
Pastanizin Gzerine dokdn.
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