&
é%?‘? Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BITTER CIKOLATALI KAYMAKLI TART

Tabani igin:

150 gr margarin

4 su bardagi un

4 corba kasig! pudra sekeri

5 ¢orba kasigi soguk su

2 paket vanilya

Uzeri igin:

4 su bardag sivi krema

170 gr bitter cikolata

2 su bardag kestane kremasi (puresi)
4 yaprak Taze nane (suslemek igin)
2 kasik Kaymak

Oncelikle, kremay! bilyiik bir cezvede isitin. Kaynama noktasina gelince ocagi kapatin ve kiriimis cikolatalari
icine atin. Karistirip gikolatalari icinde iyice eritin. Kestane kremasini da ilave edip karistirin. Karisim lliyinca
buzdolabina alip sogutun. Tabani igin mutfak robotunun kesici uglarini takip unu, vanilyayi, pudra sekerini, kiip
kip kesilmis margarini icine koyun ve ekmek Kirintisi gérinimu alana kadar ¢alistirin. Soguk su ilave edip tekrar
¢aligtinn. Hamur toparlanmig olacaktir. Toparlanan hamuru buzdolabi posetine koyup 25 dakika buzdolabinda
bekletin. Hamuru hafifge unlanmig bir zemine alin ve merdane ile cm kalinliginda agip margarin ile yaglanmig
tart kalibina yerlestirin. Hamurun her tarafini ¢atalla sik sik araliklarla delin ki gok kabarmadan pissin. Onceden
isitilmis 200 derecedeki firinda 25 dakika pisirin. Pisen tart tabanini iliyinca kaliptan ¢ikarip sogutun. Soguyan
kestane ¢ikolatall kremayi tzerine krema sikacagi ile yuvarlaklar yaparak sekil verin ve lizerine nane ve kaymak
koyup susleyin.
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