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BITTER CIKOLATALI BROWNIE

https://www.elele.com.tr

3 yumurta

100 g tereyagi

1/2 su bardagi esmer geker

1 cay kasigi vanilya

1 su bardadi tam bugday unu
300 g bitter ¢ikolata

Tencerede tereyagi ve gikolatanin yarisini benmari usulli eritin. Mikser kabinda seker, yumurta ve vanilyayi
¢irpin. Uzerine unu ekleyerek ¢irpmaya devam edin. Erittiginiz tereyagd ve gikolatayi da ekleyerek karistirin.
Karigimi pisirme kabina ddékdin, kalan gikolatalari irili ufakli igine kirin. 170 derecede isitilmis firinda 30 dakika
pisirin. Daha kitir olmasini istiyorsaniz pigirme stiresini 5 dakika daha artirabilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:128211 - adi:Bitter Cikolatali Brownie * gdnderen:olsen « indirme tarihi:20.09.2024 - 19:27


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bitter-cikolatali-brownie-vt94673
https://www.elele.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/bitter-cikolatali-brownie-128211.jpg
http://www.tcpdf.org

