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BISMARK FILETOSU

Tavaya yari yariya zeytinyagiyle sadeyag koymali ve siit danasi filetolarinin her iki ylizinu iyice kurutmadan
pisirmeli. (Filetolar kanli kalacaktir.) Pisen filetolari tuzlayip biberledikten sonra sicak yerde tutulan servis
tabagina yan yana yerlestirmeli. Filetodan kalan yagl suya bir tatl kasidi yag kattiktan sonra fileto sayisi kadar
sahanda usullyle yumurta pisirmeli ve her filetoya bir yumurta oturttuktan, kalan yagdi Gzerlerine ddkip kizarmig
veya sote edilmis patatesle de servis tabagini stisledikten sonra servis yapmali.
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