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BISKUVILI VISNELI KEK

2 paket yulafl biskivi

1 cay kasigi vanilya

1.5 su bardagi toz seker
3 adet yumurta

2 kutu krem peynir

400 gr visne

4 corba kasigi tereyagi

Kek kabiniza biskiviilerinizi iyicene ufalayin ve erittiginiz tereyagiyla kek tarifleri kalibiniza yayin. Uzerine
vigneleri, dizenli yerlestirin. Peynir, yumurta, vanilya ve tozsekeri mikserle kremsi yogun krema kivamina
getirip, visnelerinizin tGzerine dokin. 200 derecelik firninizda yaklasik 40 dakika pisirin.
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