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BISKUVIULI TAZE KAYISILI PASTA

2 adet kare p6tibor biskivi
12 adet olgun taze kayisi

5 yemek kasi§i tozseker
Kremasi icin:

2 subardag st

2 yemek kagsi§i nisasta

1 yemek kasigi margarin

4 corba kasigi tozseker

3 ¢corba kagsiJi labne peyniri
1 paket vanilya

Kayisilar yikayip kurulayin kurulayin ikiye kesip ¢ekirdeklerini alin kayisilan 2 kasik sekerle birlikte ufak bir sos
tenceresine alip orta ateste 10 dkaiak pisirin sonra blendirdan gecirin plre haline getirin bir tencereye siit ve
nisastay1 koyup ¢irpin kalan sekeri ekleyin ve kivam alana kadar karistirin koyulasinca kayisi piresini ve
vanilyayl, margarini ekleyip karistirin ve ocaktan alin, soguyunca labne peynirini katin pétibor biskuvileri site
batirip hyuvarlak bir tepsiye veye kelepgeli bir kaliba koyun biskuvileri 2 kat halinde dizin 2 kat biskivi kalinca
birkat krema olacak sekilde dizin 2 -3 saat buzdolabinda bekletin pastayi kelepceli kalibindan yavasga ¢ikarin
etrafina ikiye kesilmis kayisilar ile etrafini sUsleyin soguk olarak servis yapin.
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