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BISKUVILI SOGUK PASTA

4 su bardag st

1 su bardagi un

1-2 parga damla sakizi

1 su bardagi toz seker

1 paket vanilya

125 gr. margarin

25-30 adet pdtibor biskivi
1 su bardag findik

Tencereye soguk sit, un, seker konur, orta ateste muhallebi kivami alana kadar pigirilir. Atesten almadan
hemen 6nce vanilya ve margarin konur. Margarin eriyene kadar karigtirilir. Muhallebi iikken mikserle hizli
ayarda 5 dakika kadar karigtirilir. Dikddrtgen seklindeki kaliba streg filim yerlestirilir. Muhallebiden bir ka¢ kagik
dokulur, bir sira p6tibdr biskivi dizilir, tekrar muhallebi dokulir, aralara findik serpilir, malzeme bitene kadar
ayni iglem tekrarlanir, en tst kisim, muhallebi ve findikla tamamlanir, oda isisinda ilidiktan sonra buzluga
yerlestirilir 1-2 saat dondurulur. Stregten ¢ikartilip servise sunulur.
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Fotograf "Ahben" tarafindan génderildi. 03.03.2020
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