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BISKUVILI SEFTALI PASTASI

2 adet yumurta aki,

1 su bardagi krema,

500 gram vanilyali dondurma,

8 adet kedi dili biskivisi,

1 cay bardag stt,

50 gram bitter ¢ikolata,

250 gram frambuaz,

6 adet seftali,

etrafina 12 adet kedi dili biskivisi.
Sislemek icin: Rendelenmis ¢ikolata

Kremayi ve yumurta aklarini katilagincaya kadar ¢irpin. Dondurmayi oda sicakliginda eritin. Kremal karigimi
ilave edip karistirin. 8 adet kedi dilini klicUk parcalara ayirin. Sitle islatip, dondurmak karisima ekleyin.

Bitter gikolatanin yarisini kliglik dograyip, onu da karigima katin. Frambuazlari katin. Yuvarlak bir kaliba yagli
kagit serin. Uzerine hazirladiginiz karigimi yayin. Buzlukta 1 gece dondurun. Seftalileri kaynar suya atin. 2
dakika bekletip, kabuklarini soyun.

Ikiye bélip ¢ekirdeklerini ¢ikardiktan sonra, ince dilimleyin. Ama dilimleri birbirinden ayirmadan, pastanin Gzerini
sUsleyin. Frambuazlar da pastanin lizerine serpistirin. 12 adet kedi dilini ikiye bdliin.

Kalan ¢ikolatay benmari usull eritin. Biskuvileri yarisina kadar ¢ikolataya batirin. Pastanin kenarina sira ile
dizin. En Ust0 ¢ikolata rendesi ile sisleyin. Dilimleyerek servis yapin.
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