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BISKUVILI PIRAMIT PASTA

3 kasik Sarelle
1/2 kg st

250 gr biskivi

1 bardak seker
1 kasik margarin
1 kasik un

1 bardak seker ile unu tencerede karigtirin ve lizerine sit ekleyin. Soduk olarak karistirdiktan sonra ocagda
koyun ve karisim 1lik. hale gelince 3 ¢orba kagsigi Sarelle'yi ekleyin. Muhallebi kivamina gelinceye kadar kisik
ateste pigirin. Muhallebi adirlastiktan sonra margarin ekleyin ve ocagin altini kapatin. Yag eriyinceye kadar
karstirin. 250 gr bisklviyi kirarak kicUk pargalara ayirin (ne gok fazla ufalayin, ne de ¢ok iri birakin). Kirarak
ufaladiiniz biskivilerin Gzerine muhallebiyi dokin. Bir kasik yardimi ile bisklvilere iyice sivanmasini saglayin.
40x30 cm'lik bir folyo kagidin ortasina bu karigimi dékin ve piramit sekli vererek, kenarlari kivirin. 2 saat
buzdolabinda bekletip servis yapin.
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