—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BISKUVILI MEYVELI PASTA

1 kilo st

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kedidili biskivi

1 yumurta (sarisi)

1 paket jel

Meyveler:

Gilek, muz, kivi (hangini isterseniz ya da hepsi)

Kedidili biskuvileri borcama dizin.Sekerli bir bardak sutl hafifce ilitin.Bisklvileri bu sutle her bisklvinin Ustline
kasik kasik dokerek islatin.Bir tencereye 4 bardak sutl koyun, i¢ine yumurta sarisini,unu,sekeri ekleyin. Bir
¢irpma teliyle kaynayana kadar durmadan karistirin. Kaynayinca bir ka¢ dakika kadar daha karigtirip vanilyayi
ekleyin ve ocagdin altini kapatin. Mimkinse mikserle 10-15 dakika kadar ¢irpin ve biskuvilerin tizerine
dékin.Onun Gzerine de meyveleri dilimleyip dizin ve meyveleri dagitmadan, hazirladiginiz jeli kremanin Gizerine
doékan. 10 dakika kadar bekletip dolaba koyun, 3-4 saat iyice katilagsmasini bekleyip dilimleyerek servis yapin.
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