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BISKUVILI LIMONLU PELTE

250 Gram Biskdvi

1 Bardaktan Az Limon Suyu
1 Su Bardagi Seker

2 Corba Kagidi Nisasta

2 Bardak Su

2 Adet Yumurta

125 Gram Margarin

Rendelenmig limon kabugu ile seker kasikla ezilir, limon suyu ve 2 bardak su konup karistirilir, szdlur.
2 yumurta ile nisasta biraz limonata ile ezilir.

Sonra limonatanin hepsi katilip karistirarak pigirilir.

Koyulaginca 1 paket yag katilir (125 gram).

25 cm ¢apinda bir tepsi veya kalip islatilir. Bu pelteden 3- 4 kasik konup yayilir.

Kalan sicak pelteye kiiglk kiicUk kirilmig biskivi katilip karigtirilir.

Kaliba bosaltilip kasikla bastirarak dizeltilir.

Buzdolabinda 5- 6 saat veya bir gece bekletilip tabaga ters gevrilir.
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