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BISKUVILI KREMALI PASTA

MALZEMESI

1/2 Kilo sade biskivi

2 Su bardagi sut

1 Su bardag su

8 Corba kasigi toz seker

1/2 Paket kii¢Uk margarin

2 Corba kasi@i oralet

2 Adet yumurta

Limon kabugu rendesi

Bisklviyi 1slatmak icin ayrica bir bardak sit.

YAPILISI

1 Toz sekeri, unu, oraleti, iki yumurtayi ve limon kabugu rendesini, bir tencerede karistiriniz.

2 Su ve s(t karigimini yavas yavas ilave ederek ve ates tzerinde karistarak kaynatiniz.

3 Koyulaginca yarnim paket kig¢ik margarini ilave ederek atesten aliniz.

4. Dikdortgen seklinde bir kap icine bu kremadan yayiniz ve sGtle islatiimig biskivileri yanyana siralayiniz.
5 Tekrar krema, tekrar biskdvi diziniz ve bu islemi, 3-4 kat oluncaya kadar tekrarlayiniz.

6 En Ust tekrar krema ve bolca, dévilmis ceviz serpiniz.

7 Buzdolabinda buzluga koyunuz ve 3-4 saaat sonra dilimlere ayiyarak ikram yapiniz.
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