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BISKUVILI KOLAY PASTA

1 litre st

2 ¢ay bardagi un

1 paket sekerli vanilin

1 paket petibér sade/kakaolu biskivi
1 paket krem santi

75 gr margarin

Oncelikle biskivileri robottan gegiriyoruz. Ben irili ufakli olcak 6lclide yapiyorum. iyice un gibi yapmiyorum.
Sonra tepsiye yaylyoruz biskuvilerimizi.

Sonra sit, seker, un ve margarin muhallebimizi pigirip en son sekerli vanilin de ilave edip ocaktan aliyoruz. 10
dakika kadar ihmasini bekleyip direk biskuvilerin Ustine déklyoruz muhallebiyi. Muhallebiyi ¢ok bekletip de
sogutmaniza gerek yok. Tepsiye dokiiikten sonra iyice donunca 1 paket krem gantimizi (izerine surliyoruz.
Buzdolabinda biraz beklettikten sonra seritler halinde dilimleyip 2’ye katlayip servis ediyoruz. Isterseniz arasina
muz dilimleri koyup da servis edebilirsiniz.

Ayrica krem santiyi de kakaolu/sade/orman meyveli/cilekli olarak tercih edebilirsiniz.
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