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BISKUVILI HAVUC TATLISI

1 yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagi sivi yagdi

1 cay bardad seker

2 cay bardag kiyilmig findik
Aldig1 kadar un

2 adet havucg

1 su bardagi seker

1 paket vanilya

1 ¢ay bardagi hindistancevizi

Yogdurma kabin iginde yumurta sarisi, yodurt, sivi yagi ve sekeri iyice karistirip yogurmaya baglayin. Uzerine
kabartma tozunu biraz unla karigtirip ekleyin. Ununu yumusak ele yapismayan bir hamur olacak gekilde
ayarlayin. Hamuru unlanmis tezgahta acgip bardak agzi ile kesin. Uzerine énce yumurta aki siiriin, ardindan da
kiyilmig ceviz ya da findik serpip firin tepsisine dizin. 180 derecedeki firinda 25 dakika pismeye birakin. Bu
arada havuglari rendeleyip bir tavaya alin ve ocak tizerinde pisirmeye baglayin. Sekerini ve vanilyasini da
ekleyip 15 dakika iyice pigirin. Daha sonra mikser yardimiyla iyice ezin. Igine Hindistan cevizini de ekleyip
karistinp sogumaya birakin. Firindan ¢ikan kurabiyelerin arasina ve Uzerine siUrUp birbirlerine yapistirin. Uzerine
bir bltlin ceviz yerlestirip stsleyin.
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