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KEDI DILLI HAVUG TATLISI

1 paket kedi dili

2 yemek kagsigi seker

1 su bardag st

Kremasi igin:

1 su bardagindan 2 parmak eksik un
3,5 su bardagi st

1 yemek kasigr margarin veya tereyagi
1 su bardag seker

1 yumurta sarisi

1 paket vanilya

Havuglu Sos Igin:

3 tane blyuk havug

2 su bardagi su

1 su bardag seker

3 yemek kasigi nisasta

1 yemek kagigi limon suyu

Uzeri icin:

Hindistancevizi

Fistik ezmesi

Kedi dillerini 1slatmak i¢in 1 su bardagi situ isitiyoruz ve seker ilave edip eritiyoruz.

Kare firin kabina kedi dillerini diziyoruz ve Uizerine sekerli sutl ddkiyoruz.

Ayri bir tencerede kremay! pisirmeye bagliyoruz tencereye siitli bogaltiyoruz.

Uzerine sekeri unu ve yumurta sarisini ekleyip ¢irpma teliyle ¢irpiyoruz ve atese alip surekli karistirarak
pigiriyoruz.

Koyu kivamli bir krema elde ediyoruz.

Atesten alip margarini ve vanilyayi ilave ederek sogutuyoruz ve tepsideki kedi dillerinin Gzerine dékUp spatula
yardimi ile dizlestiriyoruz.

Ayri bir tencerede havug sosunu hazirliyoruz. Bunun igin tencereye havuglari rendeleyip 2 bardak su limon suyu
ve 1 bardak seker ilave edip pigiriyoruz.

Daha sonra blendrr ile iyice ezip pire haline getiriyoruz.

Bir kaseye nigastayi alip Uzerine az su ilave edip karigtiriyoruz ve havuglarin tizerine dékip kivami koyulagana
kadar pisiriyoruz.

Atesten alip tepsideki muhallebinin Gzerine dékip spatula yardimiyla dizleltiyoruz.

Son olarak hindistan cevizi ve fistik ezmesiyle sUsliyoruz.
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