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BISKUVILI CILEKLI PASTA

2 yemek kasigi margarin

1 litre st

6 yemek kasigi irmik

1 yemek kasigdi nisasta

1 paket vanilya

1 su bardagi seker

2 paket kakaolu biskivi

500 gr cilek

1 su barda@ dévilmus fistik

Oncelikle krema icin bir tencereye siit, seker, irmik, nisasta ve vanilyay karistirip mullebi kivamina gelinceye
kadar pigirelim. Daha sonra igine Hindistan cevizi margarini ekleyelimbiraz daha kaynattiktan sonra islak bir
borcam tepsiye mullebinin yarisni dékip tepsiye yayalim.Sonra biskuvileri Gzerine ufalayalim. Uzerine blendirda
parcalanmis cilekleri ve fistiklari ilave edelim. Daha sonra kalan mullebiyi dokip yayalim. Soguduktan sonra
istege bagl Gzerini stsleyip buzdolabinda bir giin bekletelim. Soduk servis edelim.
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