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BISKUVILI CABUK PASTA

2 paket p6tibdr bisklvi (kakaolu ya da sade)
Puding i¢in;

4 su bardag st

2 tepeleme yemek kasigi un

6 yemek kasi§i tozseker

3 tepeleme yemek kasigi kakao
100 gram margarin

Uzeri icin;

1 poset toz kremsanti

Yarim su bardag: st

1 su bardagdi ¢ekilmis ceviz ici

Siit ve unu bir tencereye koyun. Uzerine tozseker ve kakaoyu ilave edip iyice ¢irpin. Pudingi kisik ateste stirekli
karistirarak, ko-yulagip muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirin. Kaynayinca ocaktan alip margarini ekleyerek
hizla karistirin. Margarin iyice eridiginde pudingi ilik hale gelmesi icin bir kenarda bekletin. Biskivileri ¢ok kiiguk
pargalar halinde kirin. Bunlari ilik haldeki pudingin igine aktarip tahta kasikla iyice karigtirin. Cam veya porselen
kaseye strec film ya da buzdolabi poseti yayin. Hazirladiginiz biskavili karigimi kaseye aktarin. Uzerine kasikla
bastirip iyice yayllmasini saglayin. Pastayi buzdolabinda bir gece bekletin. Kremsganti ve soguk sutui bir kasede
katilagincaya kadar ¢irpin. Buzdolabindan ¢ikardiiniz pastayi servis tabagdina ters cevirin. Uzerindeki naylonu
siyirin. Kremgantiyi spatula yardimiyla tizerine striin. Gekilmis cevizle susleyin.
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