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BISKUVILI BATON PASTA

Yarim kg kakaolu p6tibdr biskivi
2,5 su bardagi sit

Yarim paket margarin

1 cay bardagi un

1 tath kasidi nisasta

1 paket vanilya

1 su bardagi toz seker

2 adet muz

Soguk siit, un, seker, nisasta bir tencereye konur, iyice girpilir. Sonra orta ateste kivam alana kadar pisirilir.
Atesten almadan 6nce margarin ve vanilya eklenir. Margarin eriyena kadar karigtirilir. Baton (uzun) kek kalibi
streg film ile kaplanir. Tabanina ve kenarlarina bir kat biskiivi siralanir. Uzerine ince bir kat krema sir(ilir. ince
dogranmis muz aralikli konur. Uzerine tekrar biskiivi dizilir. Malzeme bitene kadar ayni islem tekrarlanir. En son
kat biskiiviyle tamamlanir. Uzeri kenarlardan sarkan stregle sarilir. Buzdolabinda 1 gece bekletilir. Ertesi giin(i
Ust streci acarak ters cevrilir.

ML® Baton Corek icin tiklayin
ML® Baton Corek (gorsel)
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