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BISKUVI TATLISI

4 cay bardagi un

1 tath kasidi limon suyu

1 cay bardagi yogurt

1/2 cay kasigi karbonat

1 cay bardadi yag

1 cay kasigi limon kabugu rendesi
Surubu igin:

4 cay barda@i seker

3 ¢ay bardagi su

Una limon suyunda eritilmig karbonat, yag, yogurt ve limon kabugu rendesi ilave edip yogurunuz. Ceviz
bulyUkliginde parcalar alip avug icinde yuvarlayarak hafif yassiltiniz. Uzerine ¢atalla iz yapip susleyerek tepsiye
diziniz. Orta hararetli firnda agik pembe renkte pisiriniz.

Sekere 3 ¢ay bardagdi su koyup kaynatarak orta kivamda surup hazirlayiniz. Sicak surubu sogutulmus
biskuvilerin zerine gezdiriniz.
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