B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BISKUVI CORBASI (BISKUITSCHOBERL)

Kullanilacak malzeme (4 Kisi igin):

2 yumurta,

1 kasik kadar tereyag,

50 gram un,

1.5 litre (6 bardak) et suyu veya tavuk suyu,
yeteri kadar tuz.

Yapimi: Yumurtalarin sarilarini ¢irparak iyice képirtmeli. Cirpmaya ara vermeden, elekten akitarak una azar
azar katmali ve yumurtanin sarisina yedirmeli. Bir tutam tuzla yumurtalarin aklarini porselen bir kasede ¢irparak
kar kdpuglu durumuna getirmeli. Sonra bu képikten kasikla alarak yavas yavas karistirlmakta olan unlu
yumurtaya katip yedirmeli. Bu karisimi yada ve una bulanmis bir kaliba veya tepsiye bosaltip kabi 175 dereceye
gbre kizdinims firina stirmeli. Biskvit hamuru iyice pisince kalibi veya tepsiyi firindan ¢ikarip sogumaya
birakmali. Bisklvit soguyunca bunu kigik pargalara dogramali ve ¢orba servis kdsesine bosaltmali. Et suyunu
veya tavuk suyunu kaynatmali ve k&sedeki biskivit parcalarinin Gstline dékip sicak sicak servis yapmall.
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