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BISCOTTI

200 gr margarin

1 tepeli su bardagi pudra sekeri
3 yemek kasig kakao

4 su bardagi un

yarim paket kabartma tozu

1 klicUk cay bardag antep fistidi
1 klicUk cay bardagi badem

50 gr. bitter ¢ikolata

3 adet yumurta

Soguk margarini ve 3 su bardagi unu robottan gegirin. Robotunuz yoksa yumusak sana yagi kullanip elinizle
una yedirin.

Yumurta, pudra sekeri, kakao, kabartma tozunu ve yavas yavag kalan 1 bardak unu ilave edip yumusak bir
hamur elde edin. Igine gerezleri, ve gikolatay! katip tekrar yogurun.

Hamuru ikiye béliin ve iki pargayi da rulo yapin. Tepsiye yerlestirip Gzerine hafif¢ce bastirarak yassilagtirin.
200 derecelik 6nceden isitilmis firina verip 20-25 dakika kadar pisirin.

Firindan alip 10 dakika bekleyin. Sonra 1 cm. kaliniginda dilimler halinde kesin. Keserken tirtikli ekmek bigagi
kullanin ve kinlmamasi igin ¢cok dikkatli olun.

Tercihen firinin tel 1zgarasina dizip 150 derecede 40 dakika kadar kurumasi igin firinlayin.

Fotograf "géz g6z" tarafindan génderildi. 28.09.2018
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