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BIRYAN (NEVSEHIR)

MALZEMESI:

1 kilo kugbasi dana eti
1 sogan

2 su bardagi piring

5 ¢orba kagigi margarin
5 su bardagi su

2 corba kasiJi siviyag
karabiber

tuz

Dogranmig sogani siviyagda pembelestirip, eti ilave edin ve suyunu gektirin. Tuzu, biberi, suyu ekleyip bir tagim
kaynatip, atesten alin. Yikanmis piringleri firin tepsisine yayin. Uzerine eti suyuyla beraber bosgaltin. 180
derecede 1sitiimis firinda, yaklasik 40 dakika, piringler yumusayincaya kadar pisirin. Margarini kizdirip pisen
yemegin Uzerine gezdirin ve karabiber serpin.
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