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BIRINCI YAS DOGUM GUNU PASTASI

3 paket Kakaolu Ulker Pétibor Biskiivi
4 su bardag st

2 yumurta sarisi

1 su bardagi toz seker

2 ¢orba kasiJi un

2 corba kagsiJi nisasta

1 paket vanilya

1 paket sade kremsanti

2-3 corba kasig kakao

Biskuvileri islatmak icin 1 bardak st

- Kremay! hazirlamak igin sttl bir tencereye alip ocaga koyun. Yumurta sarilarini, seker, un, nisasta ve vanilyayi
ekleyip cirpa teliyle malzemenin birbirine karigmasini saglayin. Tahta bir kasikla devamli karistirarak krema
kivamini alana kadar orta-kisik ateste pisirin.

- Plrtizstiz bir krema kivamini alinca hemen ocagi kapatin. Kremayi arada bir karigtirarak sogutun.

- Biskivileri soguk siite batirip bir tepsiye 5 adet biskiviyi 2[?ser kat dizin. Uzerine bir kat krema sir(ip tekrar 2
kat bisklvi dizin. Malzeme bitene kadar islemi tekrarlayarak pastayi 3 katta tamamlayin. En son ince bir kat
krema surin.

- Pastayi [2]1[?] rakami sekline getirmek igin u¢ kismindan tiggen bir parga kesip ug kismina yandan ekleyin.
Kalan pargadan da altindaki dar kismi olusturun. Uzerini kakao ile kaplayin. Sade kremsantiyi soguk sitle ¢irpip
yildiz ug kullanarak pastanin ¢evresini sisleyin.
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