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BILEKi MISIR EKMEGI (ORDU)

Ordu Blylksehir Belediyesi

4 su bardagi sttld misir unu
1 kahve fincani yogurt

1/4 su bardagi su

3 yemek kagsig! tereyagi

1 adet yumurta

1/4 cay bardag sirke

1 tath kasidi seker

1 cay kasig tuz

Misir unu iyice elenir. Havuz gibi agilan unun ortasina, malzemelerin tamami eklenir ve iyice karigtirilir. Bir saat
dinlenmeye birakilan misir ekmegi hamuru bileki tasinda dért saat gibi uzun bir siirede pisirilir. Sicak servis
edilir. Soguk olarak da tiiketilebilir.
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