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BILECIK MANTISI

1 bas sogdan, rendelemis
1/2 kg koyun kiymasi

2 adet yumurta

1 kg un

karabiber

tuz

Hamurdan dért adet pazi yapip, tic mm kalinliginda agin. Uger santimlik karelere béliin, iclerine malzemesini
koyup, dort ucunu bohga seklinde birlestirin. Yagl tepsiye dizip, firinda kizartin. Firindan ¢ikarttiginizda tizerine
kaynamis et suyu dokin ve ocakta Ustiinu kapatarak pigirin.

Yodurt ve tereyagi ile sicak olarak servis yapin.

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 20.01.2022
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