—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BILECIK GUVECI

1 kg kuzu kugbasi

2 adet patlican

2 adet patates

2 adet sogan

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 tath kasidi tuz
Kizartma yagi

Uzeri Igin;

1,5 su bardagi st

1,5 corba kasigi un

1,5 corba kasigi tereyagi
1 tath kasidi tuz

1 su barda@ rendelenmis kasar

Patlicanlarin acisi gikarilir, kugbagi dogranir kizgin yagda kizartilir, patates de ayni sekilde kizartilir. Tencereye
tereyagi konur, eriyince ince Kiyilmig sogan atilir, pembelestirilir. UZerine et atilir suyunu birakana kadar pisirilir,
sonra patlican ve patates eklenir, tuz katilir, birka¢ dakika daha cevrilir. Yemek toprak bir kaba bosaltilir. Diger
taraftan un ve tereyadi kavrulur, Gzerine soguk st ve tuz eklenir muhallebi kivamina gelene kadar karistirilark
pisirilir. Glvecin Uzerine ddkuldr, kasar peyniri serpilir. Glve¢ 6énceden isitilmis 190 derece firina verilir.
Kizarana kadar pisirilir.
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