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BILDIRCIN YUMURTALI MANTAR

https://kampgunlugu.com

Mantar

Bildircin yumurtasi

Tuz

Kekik

Karabiber

Istege bagl Yesil sodan (ince dogranmig)
Tereyagi

Once Mantarlarimizin sapini gikariyoruz.

Mantarimizin i¢ini cay kasigi ile ¢ok bastirmadan hafif oyuyoruz. (derinlik igin)

Sag tavamizin igerisine 2 gay kasigi tereyag koyup eritiyoruz biraz tuz ekliyoruz

Daha sonra mantarlarimizi sa¢ tavamizin igerine koyuyoruz 5 dakika bekliyoruz.

5 dakika bekledikten sonra bildircin yumurtalarimizi oymus oldugumuz mantarin igine koyuyoruz
Uzerine bahatarlarimizi ekliyoruz (isterseniz ince dogranmis yesil sogan ekleyebilirsiniz)
Yumurtamiz omlet kivaminda oldugunda aliyoruz.
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