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BILDIRCIN YUMURTALI COREK

2,5 su bardagi tam bugday unu
1 su bardagi ilik su

1 tath kasidi toz maya

1 tath kasigi tuz

1 yemek kasigi toz seker

2 yemek kagsidi margarin

12 tane bildircin yumurtasi

100 gr taze kasar

12 ¢cay kagigr margarin

Yogurma kabina 2 bardak unu, toz sekeri, mayayi alin karistirin, tuzu serpin, margarini ilave edin, ilik suyu
dokin, geri kalan unla hamuru toparlayin hamuru kulak memesi kivaminda yogurun.

Uzerini 6rtin yanim saat kabarana kadar bekletin,hamur iki kati olmugsa kabarma islemi olmug demektir.
Hamuru tekrar yogurun, iki bezeye ayirin, tepsiye yagli kagit serin, bezenin ortasini hafif bastirarak, ¢gukur seklin
de elinizle havuz olugturun.

Taze kagari rendeleyin, ortasina serin, parmaginizla yumurta sayisi kadar gukur olusturun, yumurtalan gukurlara
kirin, 1 cay kasigi kadar margarini Gzerine paylastirin.

Tepside Uzeri 6rtlll olarak 15 dakika bekletin, dnceden isitiimig 200° C firinda 15 dakika kizarana kadar pisirin.
Obur hamuruda ayni sekilde hazirlayin pisirin.
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